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RETAIL

Steeds meer fabrilanten bieden
{semiprofessionele) farnuizen
aan. De consument loopt
imrmers warm voor koken en
dan is zo'n breed fornuis extra
handig. Het cog wil aak wat,
zodat ook hier het design
steeds belangrijker worde

Consumenten kiezen steeds vaker voor
open keukens. Dic betelant dar het visuels
aspect van oo oestellen een steeds gro-
tere rol gaar speben. “Er wordt dus meer
en meer afgestapt van het witte fornuis an
er wardt gekozen woor sen rogso| sm-
len uitvoering,” weet Mare-Christine Bey-
naert van Electralios "Er i ook =en groei-
ende vraag naar bredere formuizen”

De gritl is wolledig out Bl Borettl, want de

Fry-Top heeft die volledig verdrongen.

Er wordt mesr en mesr sfge-
stapt van het withe fornuis en
er wardt gekazen voor een

roesivril stalen uitwoeri

Gas of witro!
Gas blijla wooral populair te zijn in de bre-
dere semiprofessionele tosstellen. “Gas
blijft neg steeds de voorkewr van de pro-
vartelt Evi
maveging
daarvan Is het ook de keuze van de gedre-
WEN CONSUMent.”
ok Dirk Vandendriessche wan Borer
ziet ean overwicht bi| gas. Hij hesft zelfs
een aantal cijferties voor ons: "Ongevesr
113 van de verkoches toestellen is volledig
elakrrizch angeveer cen kwart is un!led:g

[migionele huoks wegdragan o
Lennerz wvan Abal Falisse, "I

gas {met warme lucht oven) an een goede
41 % he=ft een gasbowenblad mer elelari-
sche owens. Do gaeovens Mem wij dterck
stiigen, dankzij him uitzonderlijlee baklowa-
licedten met e=n hoog wochtigheidsge-
hale.”

“Bij da &0 o toestedlen is vaoral vitro de
narrn.” wigdt Marie-Christine Brynaert aan.

Mieuwe manieren van koken
Fabrikanten pakken soeeds vaker uic mer
‘miewwe’ manieran van kaken, Denk maar
aan Teppan Taki of de beeer bekende wok,
Hee belingrijk zijn deze bij de verkoop
van fornuzen?

“Gezipn  kokan een mondule dimentie
pekragen heeft 5 er inderdaad steeds

Gaz blijft nog
steeds de voorkeur
wan de profegsicns- -
@ koks wegdragen 1
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meer vrag raar fornuizen met een wak-
brander” vartelt Marie-Christine Bryra.
et “Teppan Yaki is nag vrij nieuw maar er
Is @an grosiende interesse. Cok grillen s
heel populair want het leunt sterk aan bi

het gezonde festyle  gebeuren.
Owck volgens Evi Lennercz is de wok ge-
meangoed gewceden: "De wok behoort
bijna 1ot de standaarduitrusting van de
keuken. Teppan Yaki ontluiks an smar waar
wakken 10 tor 15 jaar geleden spond.”

Bij Borerol vinden we b Tuppu.ﬂ Yako,
rmaar wel de Fry-Top. “Deze is veel beter
aangepast aan de West-Europese keukan,”
aldus DirkYandendriessche. " Cngeveer 40
% van onze verkochte fornulzen zijn uigge-
rust met Fry-Top. Grill is valledig out by
ons, want de Fry-Top heeft die valledig
verdrongen. De reden? Hij biedt minstens
even poeda bakresultaren en b vesl asn.
woudigar qua onderhoud.”

Lirvta Clagys

hiet dank aan Abe! Fallsss, Sorerri en
Elpctrodux
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